BRASSERIE

Al onze gerechten
LUNCH zijn huisgemaakt en
de ingrediénten worden
11:00 Uur
17:00 Uur
Geopend woensdag tot en met zaterdag
11:00 - 22:30

dagvers ingekocht bij

lokale leveranciers.

SANDWICHES

Zalmtartaar - Zuurdesembrood | Roomkaas | Avocado 12,5
Rundertartaar - Brioche | Augurken | Ei 12,5
Vega - Zuurdesembrood | Rode Biet | Geitenkaas 11,5
Emmentaler (Gatenkaas) - Zuurdesembrood | Peterselie Mayo 11,5
SPECIALS

Croque Monsieur Of Croque Madame (+1) 10,5

2 Kaassoorten | Ham | Zuurdesembrood | Homemade Ketchup

Famous Chevy Chicken (Streetfood) 11
Kippendijen | Pita | Kool | Andalouse | Knoflook

Eggs Benedict Zalm 13,5
Eieren | Zalm | Hollandaise | Avocado

Lobster Rolls a La Francaise 18,5
Kreeftenvlees | Briochebroodjes | Mayonaise

Oeufs Veloutés a la Truffe (Supplement Verse Truffel +5) 12

Roerei Met Truffeltapanade - Toast

SALADES (GESERVEERD MET ZUURDESEMBROOD)

Green Goddess - Kip | Avocado | Basilicum | Romasla 16
Saku Tuna - Tonijn Tataki | Sesam | Chili | Papaja 19,5
Chévre Tiéde - Lauwwarme Geitenkaas | Courgette | 0lijf | Kruidensla 15
SOEPEN

Uiensoep - Originele Franse Soupe a 1l’oignon | Gegratineerd 11
Dagsoep - Seizoensgebonden | Met Brood-Boter 11
HOOFD*

Angus Steak - Pepersaus | Groene Asperge 27
Corvina Baars - Beurre Blanc | Gefermenteerde Knoflook 23
Truffelravioli - Groene Asperges | Bundelzwam | Parmezaan 22
SIDES

Franse friet met traditionele mayonaise 4.5

Botersla - Sperziebonen - Oude Kaas

*Tijdens de lunch serveren we ook enkele hoofdgerechten van de avondkaart.
Volledige avondkaart start om 17:00 uur Heeft u een voedselallergie?

Overleg met een van onze medewerkers voor advies
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